Vegane Chocolate Chip Cookies

Zutat

Zubereitung

Chiasamen
Wasser

in
einweichen, 10 Min. quellen lassen.

Margarine
Brauner Zucker
Ahornsirup
Vanillezucker
Mehl

Natron

Salz

Zartbitterschokolade

mit
mit dem HRG schaumig rihren.

und die gequollenen Chiasamen zufiigen und
verriihren.
hacken und zum Teig geben.

Ein Backblech mit Backpapier vorbereiten
und walnussgrofe Haufchen mit geniigend
Abstand (ca. 5cm) auf das Blech setzen.

Bei 180 °Cca. 15 Min. backen.




