Oreo- Riesencookies

Menge Zutaten Zubereitung
110 g Butter, weich Butter, Zucker und Vanillezucker in eine
150 g Zucker Backschiissel geben und mit dem
1 Pckg. Vanillezucker Handriihrgerat schaumig rithren.
2 Eier zugeben und unterrithren
380 g Mehl Mehl, Natron, Salz und Schokotropfen
1TL Natron vermischen und rasch unterkneten.
1 Prise Salz Teigrolle formen, in einen Gefrierbeutel
50g Schokotropfen, wickeln und mindestens eine Stunde kiihl

backfest stellen.

1 Pckg. Oreo- Kekse= 14 Backrohr auf 180°C Heifdluft vorheizen, 2

Stick

Bleche mit Backpapier belegen.

Teigrolle in 14 Stiicke teilen. Diese jeweils
in der Mitte durchschneiden, ein wenig
flach driicken, den Keks dazwischen legen
und Rander gut schliefden. Auf zwei Blechen
verteilen und etwa 15 Minuten hellbraun
backen.




