1-2-3 Butter -Platzchen

5 A

Menge Zutaten Zubereitung

100 g Butter, gekiihlt Butter in Stiickchen schneiden und in eine

50g Zucker Schiussel geben. Zucker und Eigelb zugeben

1 Eigelb und alles mit einer Gabel etwas

150 g Mehl vermischen. Mehl zugeben und von Hand
rasch zu einem glatten Teig kneten. Zwei
Kugeln formen und in einem Gefrierbeutel
ca. 30 Minuten kiihl stellen.

2 EL Wasser oder Backrohr auf 180 °C Umluft vorheizen,

Zitronensaft Blech mit Backpapier belegen. Teigkugeln
50g Puderzucker zwischen dem aufgeschnittenen

Gefrierbeutel ausrollen, mit Formchen
ausstechen, auf das Blech legen 8-10
Minuten hellbraun backen. Noch heifd mit
Puderzuckerglasur bestreichen und
verzieren.




