Vegetarisches Kartoffel- « Cordon Bleu »

Menge Zutaten Zubereitung
1 Pckg. FrischkloBteig KloBteig in 8 Portionen teilen.
=750g (Kiihltheke) Kése quer halbieren und vierteln, Ecken
1 Ofenkése wiirzig etwas zuschneiden.
100 g Semmelbrosel Teig zu einem Knoddel formen,
2 EL Ol plattdriicken und Kése darin einschlagen.
30g Butter Rand gut kontrollieren, damit kein Kise

herausschaut!

Rundherum in den Semmelbréseln
wilzen, gut festdriicken.

Ol und Butter in einer Pfanne erhitzen,
Laibchen einlegen und etwa 15-20
Minuten bei mittlerer Hitze ausbacken,
mehrfach wenden. Die Kartoffel- Cordon
Bleu sind fertig, wenn der Kise beginnt
herauszuflieBen! Sofort servieren!

Dazu passt sehr gut: griiner Salat, ein Krauterdip oder Preiselbeeren.




