Gefiilltes Baquette (Tomate)

Zutat

Zubereitung

Baguette

halbieren, 1) mit einem langen Loffel aushéhlen,
Brotkrumen in Wiirfel schneiden und aufheben.

Pinienkerne
Knoblauch
Olivenal

hacken,

fein schneiden, in

andiinsten (mittlere Hitze), die Brotkrumen zugeben und
goldbraun résten.

getrocknete
Tomaten
Mozzarella

Oregano
Rosmarin
Salz
Pfeffer

mit kochendem Wasser einweichen (5 Min), dann fein hacken.
in einen hohen Riihrbecher geben und mit den Tomaten
pirieren. Die Masse mit

und

(fein gehackt)

wirzen.

Die gerdsteten Brotkrumen zugeben und alles gut vermengen.
Die Fiillung mit Hilfe eines Spritzbeutels (ohne Metalltiille) in
die Brothdlften spritzen. Das Brot fest in Alufolie einpacken

und bei 200 °C @ ca. 15 Min. backen.




