Putenrdélichen mit Gemiisestreifen

Zutat

Zubereitung

2 EL

% Liter
100 g

Lauch
Karotten

Petersilie
Putenschnitzel
Salz, Pfeffer

Speckscheiben
Butterschmalz

Brihe
Creme fraiche
Salz, Pfeffer

waschen,

schdlen beides in 4 cm lange Stiicke, dann ldngs in sehr feine
Streifen schneiden.

sehr fein hacken.

der Ldnge nach halbieren, mit

wiirzen und mit der Petersilie bestreuen. Das Gemiise quer
auflegen und die Schnitzel fest aufrollen. Je eine von

um das Réllchen legen.

in einer Pfanne erhitzen und die Réllchen von allen Seiten
anbraten. Mit

aufgieBen und ca. 30 Min. schmoren lassen. Die Sole mit
verfeinern und evtl. mit

abschmecken.




