Vanille- Karamell- Fudge

Menge Zutaten Zubereitung
1 Vanilleschote Langs halbieren und Vanillemark mit
einem glatten Messer heraus kratzen.

125 ¢ Butter Alle Zutaten mit der Vanilleschote und

250 g Brauner Zucker dem Vanillemark in einem Topf

2 EL Karamell SoB3e (z.B. aufkochen, ca. 12 Minuten unter
Schwartau) standigem Riihren(!!!) kdcheln lassen. Die

1 Dose= | Gesiiite Kondensmilch | Masse wird sehr heif3 und brennt leicht

400 ml | (Milchméadchen von an! Sobald sich der Zucker vollig
Nestle’/ erhiltlich z.B. | aufgelost hat und die Masse etwas dicker
bei Edeka Prechtl in wird, ausschalten und etwas abkiihlen
Brannenburg) lassen.

150 g Weille Kuvertiire Grob hacken und unter die Masse riihren,

in eine mit Backpapier ausgelegte,
rechteckige Form gieBBen und gleichméBig
verstreichen. Mindestens zwei Stunden
kalt stellen und in ca. 2 cm grof3e Wiirfel
schneiden.




