Schokoladenkuchen (Riihrteig)
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Menge Zutaten Zubereitung
3 Eier trennen
3 Eiweil} Eiweill mit dem Salz zu Eischnee
1 Prise | Salz schlagen.
3 Eigelb Backrohr auf 180 °C Ober-Unterhitze
250 g Sauerrahm vorheizen.
100 g Trinkschokoladenpulver | Backform mit Butter und Semmelbrosel
100 g Zucker vorbereiten.
100ml | Ol Alle Zutaten miteinander verriihren.
100 g geriebene Haselniisse
1 EL Kakao
etwas Zimt
150 g Mehl Mehl und Backpulver mischen. Eischnee
72 Pckg. | Backpulver auf die Teigmasse geben, Mehl dariiber
200 g Kuvertiire, weif3 oder sieben und unterheben. In die Backform

Vollmilch

geben und etwa 50 Minuten backen. Auf
ein Gitter stlirzen und abkiihlen lassen.
Kuvertiire im Wasserbad schmelzen und
den Kuchen damit tiberziehen.




