Focaccia - Ttalienisches Brot

Menge

Zutat

Zubereitung

500 g

Mehl

in eine Schiissel geben.

350 ml

3 Wiirfel
1TL
1Pr.
3EL

4-5EL
2 gute Pr.
1-2 Zweige

Wasser
Hefe
Salz
Zucker
Olivensl

Olivenol
grobes Salz
Rosmarin

lauwarm mit

und

verriihren und zum Mehl geben.

Mit dem HRG (Knethaken) zu einem geschmeidigen Teig
verkneten.

Teig an einem warmen Ort ca. 60 Min. gehen lassen.

Den Teig auf einem Backblech mit Backpapier ausbreiten
(daumendick) und mit den Fingern Locher hineindriicken.
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Das Focaccia kann auch mit verschiedenem Gemiise belegt
werden.




